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ZÉRO CHIMIE
Technologie 100% physique, aucun produit 
ni résidu chimique. En parfaite adéquation 

avec les exigences HACCP et AFSCA.

DÉCAPAGE & NETTOYAGE LASER  
La précision au service de vos surfaces

6Thèmes Déco

 PROPRE AU MICRON
Sucres brûlés, graisses carbonisées, 

résidus incrustés : tout part. Même dans 
les alvéoles et les zones inaccessibles.

3× PLUS RAPIDE
Ce qui prend 4 heures de nettoyage  
manuel se fait en moins d’une heure.  

Votre temps a de la valeur.

VOS MOULES DE CUISSON 
DURENT PLUS LONGTEMPS

Aucune abrasion, aucune déformation.  
Le métal d’origine est préservé.

Le décapage laser nettoie vos équipements en profondeur - 
sans produit chimique, sans démontage, sans arrêt de production. 

Directement dans votre atelier de production.

AVANT APRÈS
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Critère Nettoyage chimique habituel Décapage laser 

Temps de nettoyage 
d’une plaque 3 à 4 heures + séchage 30 à 60 minutes

Risque de résidu 
alimentaire Oui — si mal rincé Aucun - Procédé sec

Usure du matériel Progressive (abrasion) Aucune - Métal préservé

Accès aux alvéoles 
profondes Difficile ou impossible Oui - Laser suit les formes

Conformité HACCP À documenter + vérifier Attestation fournie  
à chaque intervention

Déchets générés Produits chimiques à éliminer Zéro - Aspiration intégrée

Intervention sur site Non  
(démontage requis souvent) Oui - On vient chez vous

Vos moules et plaques de cuisson  
méritent mieux que le dégraissant.
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Équipements traités
Hottes d’extraction, plaques et 

fourneaux, fours professionnels, grills, 
structures métalliques de cuisine, 

équipements de cuisson encrassés 
par la graisse et la suie.

Restaurateurs, hôteliers, traiteurs,  
demandez votre devis pour un nettoyage laser  

de votre cuisine professionnelle.

Nous intervenons directement sur  
vos équipements en place, dans votre 
atelier ou laboratoire
Un rapport d’intervention vous est remis 
pour la traçabilité de votre démarche 
«HACCP».
Nous vous proposons un essai GRATUIT  
et sans engagement.


